
LE MENU

Ratatoui l le  (V) (GF)

Steamed Mussels  a la  Meunier  (GF) 

Chicken Tarragon

Wild Mushroom Bourguignon (Veg) (GF)

Cassoulet

Potatoes Lyonnaise (GF)

Sautéed spinach a la  creme

 2 0  N O V E M B E R  2 0 2 5

L E S  P R E M I E R S

Sl iced baguettes (Veg)

Bouil labaisse

Baked Brie  with Apricot  Jam (Veg)

Niçoise salad with Red wine Vinaigrette  (GF)

Frisée salad with Dijon Dressing (V) (GF)

Duck Ril let tes  (GF)

Pate de Campagne with Tradit ional  Accompaniments (GF)

L E S  P L A T S  P R I N C I P A U X

L E S  D E S S E R T S

Tarte au Citron (Veg)

Cherry Clafoutis  (Veg)

Mousse au Chocolat  (Veg)

(Veg) -  Vegetarian (V) -  Vegan (GF) -  Gluten Free

P R I C E

4  &  U N D E R :  F R E E

1 0  &  U N D E R :  $ 1 0

E S U  S T U D E N T S :  $ 1 3

A D U L T S :  $ 1 5


